MOIS DE AOUT 2024

LUNDI 05 MARDI 06 MERCREDI 07 JEUDI 08 VENDREDI 09
Bruschetta de Sardine micro Concombre . ..
o Terrine de canard | Tomate vinaigrette
tartare de tomates beurre vinaigrette

Sauté d'agneau
Haricots plats

Saucisses (produit local)
Pates

Aiguillette de poulet
pané
Petits pois

Boulettes de beeufs
Haricots verts

Calamars a la
romaine
Riz

Fromage blanc aux

Yaourt de Lily (produit

Tome noire Cabécou (produit local) frui Petits suisses
ruits local)
Fruit de saison Compote Tarte aux fruits Fruit de saison Créme viennoise
LUNDI 12 MARDI 13 MERCREDI 14 JEUDI 15 VENDREDI 16
Melon Gaspacho Rillettes de poulet Salade piémontaise
Raviolis de beeuf Filet de poulet Steadk_hlacrlé - Filet de n:erlu
ratinés Salsifis " beurre blanc
Y Ratatouille Réstis
Yaourt bio vanille St Paulin Cantal Yaourt nature
Fruit de saison Salade de fruits Glaces Fruit de saison
LUNDI 19 MARDI 20 MERCREDI 21 JEUDI 22 VENDREDI 23
Sgcrl_ne ala Champignons a la Mousse de canard Taboulé T(_)mgte ala
vinaigrette grecque vinaigrette

Nuggets de poulet

Escalope de dinde

Boulettes de beeufs

SaucCisses (produit local)

Filet de poisson
facon fish and chips

Pates Trio de légumes Poélé parisienne Lentilles .
Haricots verts
St Moret Tome noire Yaourt bio Brie Petits suisses
Compote Créme dessert Fruit de saison Mufflpoilaz fruits Fruit de saison
LUNDI 26 MARDI 27 MERCREDI 28 JEUDI 29 VENDREDI 30 |
Carottes rapees Ha,”COtS verts Conpombre ala Tomates mozzarella Pate en croute
échalotes ciboulette
Lasagne a la Sauté de dinde Steak haché Filet de poulet Merlu beurre blanc
bolognaise Carottes Pates Julienne de légumes Riz
Fromage blanc Tome noire Kiri _ Cabécou (produit local)
Fruit de saison Créme dessert Salade de fruits Comp:;glgt petit Tarte aux fruits




