MOIS DE SEPTEMBRE 2024

Concombre Macédoine Carottes rapées Salami (Eufs mimosa
Pilons de poulet Cordon bleu Steak haché : Pavé poisson a la
: . Chipolatas
Tex Mex Pates (Produit local) Haricots verts provencale
Frites (Produit local) Petits pois Riz bio
Fromage blanc Caillade (produitlocaly | Petit suisse sucré Camembert Cantal

Glace

Fruit de saison

Compote a boire

Beignet framboise

Fruit de saison

Tomate vinaigrette

Salade coeur palmier

Sardine et micro
beurre

Jambon blanc

Coleslaw

verts a I’échalote

Steak haché de veau S(gt‘(}u‘?t E)Saﬁ)c Boulettes d’agneau Filet poulet Brandade de morue
Flageolet Pommes noisette Brocolis Haricots verts
Yaourt nature Kiri Yaourt aux fruits Froma%;auti)tlsnc aux St Paulin
Fruit de saison Salade de fruits Clafouti maison Fruit de saison CO”.‘F’Ote ?t
petit sablé
LUNDI 16 MARDI 17 MERCREDI 18 JEUDI 19 VENDREDI 20
Salade piémontaise Salade d'haricots Salade de riz nigoise Maquereau Paté de campagne

Quiche lorraine
Sucrine

Raviolis gratinés

Saucisses
(Produit local)

Carottes vichy

Boulettes de beeuf
Pates

Filet de merlu sauce
armoricaine
Haricots plats

Yaourt brassé aux
fruits

Carré frais

Yaourt nature

Cabécou
(Produit local)

Mini cabrette bio

Fruit de saison

Tarte aux pommes

Compote a boire

Créme dessert au

Fruit de saison

Fruit de saison

Tarte aux fruits

Ananas aux sirop

chocolat

LUNDI 23 MARDI 24 MERCREDI 25 JEUDI 26 VENDREDI 27

Sucrine avec N Salade de tomates et| Champignons a la Saucisson sec et
Céleri rémoulade .

croutons feta grecque micro beurre

Nuggets de poulet | Paupiettes de dinde Saute de poulet au Saljc_i?sels Pa;)/e de Tﬁrlu a
Frites Haricots verts curry (rodut el _beurre bianc
Epinards Lentilles Julienne de légumes
Brie Buche de chévre _ Yaourt sucré Yaourt de Lily

(Produit local)

Compote

Fruit de saison




