MOIS DE DECEMBRE 2024

LUNDI 02 MARDI 03 MERCREDI 04 JEUDI 05 VENDREDI 06
Ceéleri rémoulade Macédoine Carottes rapées Soupe de légumes Salami
Hachis parmentier Cordon bleu Chipolatas Boulettes de beeuf Pav;rES;sr]S;Tea la

Brocolis Petits pois Haricots verts Riz
Fromage blanc Caillade Petits ?u§ses aux camembert Kiri
ruits
Fruit de saison Compote Fruit de saison Créme VIENNOISE & | \1uffin au chocolat
la vanille

LUNDI 09 MARDI 10 MERCREDI 11 JEUDI 12 VENDREDI 13

Salade de lentilles | Salade d'haricots | Sardines et micro Ao Betteraves a la
. . Paté de campagne L
aux oignons verts aux échalotes beurre vinaigrette

Saute de porc a la

Nuggets de poulets Toutgrde a Raviolis de beeuf Pané deveau | oo g o
Pates ancienne gratinés Haricots verts
Carottes
Yaourt nature Carré frais Yaourt aux fruits Cabecou St Paulin
Fruit de saison Salade de fruits Clafoutis aux Fruit de saison Compot_e et
pommes maison madeleine
LUNDI 16 MARDI 17 MERCREDI 18 JEUDI 19 VENDREDI 20

Salade de blé et
quinoa

Maquereau a la
tomate

Surimi mayonnaise

REPAS DE NOEL

Feuilleté de volaille
et pommes a la
sauce au foie gras

Endives au bleu

Steak haché
Choux fleur

Filet de poulet
Haricots plats

Saucisses

Salsifis

Filet mignon sauce
champignons
Pommes noisettes

Merlu sauce au
beurre blanc
Riz

Fromage blanc

Cantal

Yaourt nature

Mini cabrette bio

Fruit de saison

Ananas au sirop

Dessert de Noél

Sapin aux deux
chocolats

Surprise de la cheffe

Fruit de saison




LUNDI 23

(Eufs mimosa

MARDI 24

Galantine de foie
gras

Lasagne bolognaise

steak haché
(produit local)

Petits pois carottes

Yaourt aux fruits

Kiri

Fruit de saison

Dessert glacé de
Noél

MERCREDI 25

JEUDI 26

Macédoine

VENDREDI 27

Sardine et micro
beurre

Sauté de dinde au

Calamars

curry Julienne de légumes
Riz
Fromage blanc Tome noire
Fruit de saison Compote




